Mer smak

- som ger mersmak

CrownTaste

Ett nytt sortiment

Vi ar glada att fa presentera ett
helt nytt smaksortiment
"CROWNTASTE”, lampligt till
soppor, fardigmat och/eller for att
framhava originalsmaken i
produkten.

Ett nytt sortiment
Vi ar glada att fa presentera ett helt

nytt smaksortiment “CROWNTASTE”,
lampligt till soppor, fardigmat och/eller

for att framhava originalsmaken i
produkten.

Lite historik

Aromer férekommer naturligt i all
livsmedel. Redan pa medeltiden
framstdllde munkarna aromatiska
extrakter av plantorna fran klostrets
ortgardar. Detta ar ett av de forsta
kdnda exemplen pa framstéllning av
smaktillsattning. Smak och doft fran
kryddorter och kryddor destillerades
och koncentrerades for att senare
anvandas som smaksattning till mat
och dryck. | takt med

Den goda smaken produceras av SFK Food A/S och du kan forvénta
dig den mest kvalificerade hjalp for att utveckla den smak och

konsistens, du 6nskar i dina produkter.

Pa var hemsida, dat-schaub.se, finner du mer upplysningar om oss
som foretag och var produktportfélj. Har finns ocksa lank till SFK
Food dar du kan fa férdjupad information om kryddsortiment,

certifieringar m.m.

www. dat-schaub.se

DAT-SCHAUB

industrialiseringen pabdrjades
produktion av aromatiska produkter
, bland annat oljor av apelsin, citron
och olika blommor. Framstallning
och anvandning av smaktillsattning
har gjort det méjligt att ta fram nya
spannande livsmedelsprodukter
med enhetlig smakmadssig kvalitet.

Inspiration

Vi hoppas vart nya sortiment (se
nedan) skall inspirera dig att skapa
nya sdljande produkter eller kanske
hitta mojlighet att forbattra redan
existerande produkt. Hor garna av
dig for fortsatta inspirerande
diskussioner.
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CROWNTASTE - SMAK SORTIMENT

DAT-SCHAUB

Kraftfull stekt / braserad smakprofil med
en ton av gronsaker. Upplost ger denna Ger en gyllene farg och en aromatisk smak och
CrownTaste smak en djup morkrost farg. CrownTast doft av vitt kott och gronsaker. Anvandning:
650041 Flask kétt Anvandning: Ratter dar du vill ha en stark 650016 Smakhéojare Produkter dir produktens egna smaker lyfts
stek profil. ljus fram. Typisk dos: 0,3-1,0% i den fardiga
Typiska dosering: 0,1-0,5% i den fardiga produkten.
produkten.
Ger en gyllene farg och en latt syrlig aromatisk
Ger en harlig doft av honsbuljong med smak av braserad gronsaker. Bra allround-smak
fyllig smak. (RS till ett brett spektrum av tillampningar.
CrownTast o . 650022 Smakhéjare L N X
65003 Kyckling A“nV§ndn|ng: Soppor och buljonger och mérk /-\“nve'm(AiAnmg: Framhaver smaken |'bl.a. o
buljong fardiglagad mat. fardigratter. Typisk dos: 0,2-1,0% i den fardiga
Typiska dosering: 0,2-0,8% i den fardiga produkten.
produkten.
Smak av stekt kyckling, med djup
CrownTast aromatisk doft. Geren distinkﬂt rostad Ger en djup mork farg med en rik arom och
A smak med ton av brdserad gronsaker. mild smak av rostad 16k.
65004 Kyckllng . . P CrownTast
grillad Anv'andnlng: fardlgmat, soppor. 650030 Y — Anvindningsomraden: Applikationer dar
Typiska dosering: 0,2-0,8% i den fardiga smaken och doften av stekt |6k skall framhavas.
produkten. Typisk dos: 0,1-0,4% i den firdiga produkten.
En trevlig runda smak av stekt /
GRYTSTEK. i ) .
TR Ger en rik och fyllig smak sensation och Bu“(”l‘lg mefti fyllig Zma'k a\: ko;Fa Elronsakil". Ger
650013 Natkon en mérk firg. CrownTast en gyllene farg med minister for bla. persilja
Otko Anvandning: Fardigmat, soppor. 650044 Gronsaker och mordtter.
Typisk dos: 0,2-1,0% i den fardiga Anvéndning: Soppor, forhojd gronsakssmak.
produkten. Typisk dos: 0,2-1,0% i den fardiga produkten.
Ger en typisk smak och doft av grillad /
rostbiff. Flavour'en ar genomtrangande
CrownTast och kan anvéndas ensam i buljong eller G . . . .
b att 6ka produktens egen smak. er en gyllene farg och en latt syrlig aromatisk
650007 Notkott Anvindning: Booster, soppor smak av bréserad gronsaker. Bra all round
grillat g ! ! et rodukt till ett brett spektrum av tillimpn
fardigrétter. 650015 Kyckling procut © pett on.
Typisk dos: 0,1-0,8% i den firdiga allround Anvéndning: Ma:kera av sin egen smak av
produkten. fardiga ratter, palagg.
Typisk dos: 0,2-1,0% i den fardiga produkten.
Ger en djup mork farg, men en rik rostad smak.
CrownTast Elrlzr::]llp:]ci):gn:r produkt for ett brett spektrum av
650009 Kott PR x - .
allround Anvandning: Framhdva originalsmaken i bl.a
fardigmat. Typisk dos: 0,2-1,5% i den fardiga
produkten.
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