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fem nya marinader och tre nya 

färdiga kryddblandningar för en 

inbjudande och smakfull yta. Hör 

gärna av dig för inspirerande 

diskussioner.

Ledande leverantör 

till världens 

livsmedelsindustri
Fullsortimentsleverantör 

med:

Naturtarm - Kollagentarm  -

Kollagenfilm - Skaltarm –

Hukki – Plasttarm -

Fibertarm – Nät –

Krymppåsar - Kryddor, 

ingredienser och 

marinader. 

Vad kan vi göra för dig? 

Får vi fresta med

Glansmarinad Chili & Koriander
Rödbrun till färgen och med smak av kummin, lök, tomat

och chili. Passar bra till fläskkött!

Nypon & Chili

Riktigt orange till färgen. 

Karakteristisk smak av 

nypon med lite 

eftersmak av chili. 

Passar bra till fläsk kött!

French garden

Grön marinad med 

smak av örter och 

creme fraiche. Passar 

till alla typer av kött!

Purjolök & 

Sesamfrö

Gul marinad med smak av 

sesam, tomat och lök. 

Passar speciellt bra till 

kyckling och fläskkött!

Körvel & Rödlök

Gul marinad med gröna 

inslag. Smak av körvel 

och rödlök. Passar till nöt-

och fläskkött!

Glansmarinad Glansmarinad Glansmarinad Glansmarinad 

www. dat-schaub.se

Allround

Komplett blandning för 

kryddning av alla kött-

typer. Både till grill och 

panna.

Vitlök & röd 

paprika

Ljus blandning med röda 

och gröna inslag. Smak 

av paprika rostad lök och 

buljong. Perfekt till 

fläskkött!

Lök & Chili

Röd blandning med 

smak av paprika, råg, 

koriander och vitlök. 

Prova gärna till 

spareribs!
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